Ensaladilla Rusa
Queso Brie frito ]
Pimientos del Padrén :
Falafel con Humus
Croquetas de Jamon, :
Puchero o Chipirén
Carrillada lbérica
Albondigas en

Tomate

Brick de Morcilla y
Manzana

Patatas Bravas :
Berenjenas fritas Miel :
de Cana



 Wok de Gambas

» Curry Panang de

e Salmoén a la Plancha

Nachos con Queso
Nachos Bocaseca
Strogonoff de Pollo
Gambones al Pil-Pil
Calamares Fritos
Lagrimitas de Pollo
Alitas a la BBQ
Alitas Picantes
Wok de Pollo

Patatas Fritas
Batatas Fritas

Langostinos

con Salsa Holandesa



- Tabla de surtido de ibéricos
e Jamoén ibérico
+ Tabla de queso




Serranito

Bocata Calamares

HotDog con Batata Frita
Quesadilla de Pollo Teriyaki
Quesadilla de Gambas
Wrap California de Pollo
Wrap California de Gambas

+ Con Pimientos del Padron

« Con Jamon
« Con Gambas al Pil-Pil.




~ Costillas Americanas

* Brocheta de Pollo -

~ Hamburguesa Bacon&Queso
‘Hamburguesa Bocheca
Entrecote ;

Secreto Chlmlchurrl & Frles
Kebab BocaSeca ‘ |

Queso dé Cabra
~ César
Lcmgostmos




 Margarita
« Pulled Pork & BBQ
« Gambones, Atun Y Cebolla

Tarta de Queso U.S.A
Brownnie

Tarta de Manzana

Copa helado de 3 sabores




CONSULTA NOVEDADES
EN GRIFO, FORMATOS, PRECIOS...




ALL DAY

(SESSION IPA)




CLASICA
(LAGER)
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Lager es un tipo de cerveza con
sabor acentuado que se sirve
fria, caracterizada por
fermentar en condiciones mas
lentas empleando levaduras
especiales, conocidas como
levaduras de fermentacion
baja, y que en las ¢ltimas
partes del proceso son
almacenadas en bodegas

MAHOU 5 ESTREI.LAS 3
. -SAN MIGUEI. ESPEClAI.
+ SAN MIGUEL SELECTA
: "MAGNA |
ESTREI.l.A GALICIA 1/5 G
AI.HAMBRA RESERVA 1925
'..:'AI.HAMBRA RESERVA ROJA f' :
:_;:MAHOU MAESTRA DUNKEI.'
. ’{",ALHAMBRA f ¥ o R g T
CUBO ALHAMBRA'l /5
. BUDWEI;ER |
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Lager es un tipo de cerveza con
sabor acentuado que se sirve
fria, caracterizada por
fermentar en condiciones mas
lentas empleando levaduras
especiales, conocidas como
levaduras de fermentacion
baja, y que en las ¢ltimas
partes del proceso son
almacenadas en bodegas

. STELLA ARTOIS * ': |
- CORONA

~+ 00 MAHOU TOSTADA
+ MAHOU SIN GLUTEN
~+« MAHOU SIN ALCOHQI. i
~+ ESTRELLA GALICIA ESPECIAL

-« ESTRELLA' GALICIA 1906

N RESERVA :
~+ ESTRELLA GALICIA 1906
~ BLACKCOUPAGE -~
-+ 00 ESTRELLA GALICIA NEGRA
"+ JUPILER | !




Una cerveza trapense, trapist o
de abadia son cervezas
elaboradas en monasterios por
monjes, sinénimo de calidad.
Solo se fabrica cerveza
trapense en once de los 171
monasterios que existen. Estas
cervezas son generalmente
turbias, de fermentacion alta,
oscuras, bastante fuertes,
obligatoriamente en botella.

TRIPEL KARMELIET
CHIMAY BLANCA
CHIMAY AZUL

LEFFE TRIPLE

LEFFE BLONDE

ST BERNARDUS TRIPLE
ST BERNARDUS ABT

ST BERNARDUS 4EXTRA
ST BERNARDUS WITBIER




fermentacion cuya receta incluye

una gran proporcion de trigo
1 respecto a la cebada, ademas de
poco lupulo. Su color puede
variar del rubio palido hasta el
anaranjado. En el vaso son
turbias por no estar filtradas con
una corona de espuma fina y
poco densa y su sabor es ligero,
sedoso y recuerdan sabores a
platano con una leve acidez.
Son generalmente de tradicion y
origen aleman, aunque
encontramos versiones de
cervezas de trigo por todo el
Mundo, dada su facil aceptacion.
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Una Ale es cualquier cerveza que
utilice levaduras de fermentacion
alta. Esto quiere decir que en las
ales, el proceso de fermentacion
ocurre en la superficie del liquido,
la levadura que cumple el proceso
de fermentacion flota durante
varios dias antes de descender al
fondo del fermentador. Para esto
se usa principalmente levadura
del tipo Saccharomyces
cerevisiae.l Las ales fermentan
rapidamente a temperaturas
entre 15 y 25 °C y se sirven, por
lo general, a una temperatura de
12 °C o0 mas.

" ESTRELLA GALICIA 1906 RED
VINTAGE
DELIRIUM TREMENS
DUVEL ,
FOUNDERS DIRTY BASTARD

- LE CORNE BLONDE ~
FOUNDERS ALL DAY IPA




Las cervezas de tipo lambic se
elaboran principalmente en
Bruselas (Bélgica) utilizando
levaduras silvestres obtenidas
por fermentacion espontanea y
trigos sin maltear, por esta
razon presenta un fuerte
caracter acido. Se suelen
mezclar con frutas lo que les
ofrece una segunda
fermentacion.

INDEMA - s FRAMBOISE

- LINDEMANS PECHERESSE

. LINDEMANS KRIEK
. BOURGQGNE DES FLANDRES
»‘BRUNE i S




Si has llegado hasta aqui y
aun no has encontrado la
que gusta, es probable
que los que buscas, esté
en esta lista.

YAKIMA VALLEY SAN MIGUEL
GUINNES |

ALHAMBRA BARRICA RON
GRANADINO |
MANILA

CERDOS VOLADORES

STRONGBOW
KOPPABERG FRESA LIMA
MAGNERS







Russian Style
Potatoes Salad :
Fried Brie Cheese with :
Jam
Padron Baby Peppers :
Falafel with Hummus :
‘Puchero’, Jam or
Baby Squid
Croquettes 5
Iberian Pork Cheek in :
Sauce :
Meat Balls in Tomato
Sauce

Apple and Blood
Sausage Brick
Bravas Fries (Spicy:
Sauce) -



Fried Aubergine with
Cane Honey
Nacho Chips with
Cheese

Nachos BocaSeca
Strogonoff Chicken
Pil-Pil Prawns
Deep Fried Squids
Chicken Stripes

- BBQ Wings
 Spicy Wings

e Chicken Wok
 Prawns Wok

* Fries

- Sweet Potato Fries

FROM THE SEA

+ Curry Panang with

Prawns

« Grilled Salmon with

Hollandaise Sauce




- Assoriment Board of Ibéricos
e lberian Ham
e Cheese Board




Serranito Sandwich

Fried Squid Sandwich
HotDog & Sweet Potatoes
Teriyaki Chicken Quesadilla
Prawns Quesadilla
California Chicken Wrap
California Prawns Wrap

- With Padron Peppers
« With Ham
- With Pil-Pil Prawns




‘American Ribs

» Chicken Skewer |
Bacon&Cheese Burger

+ BocaSeca Burger (Pulleclpork)
Entrecote
Pork & Fries with Chlmlchurrl
BocaSeca Kebab '

W||'h Goat Cheese
-+ Caesar |
Prawns

b.é




 Margarita
+ Pulled Pork & BBQ
* Prawns, Tuna and Onion

U.S.A. Cheesecake
Brownnie

Appple pie .
Ice Cream (3 balls)




	Diapositiva 1
	Diapositiva 2
	Diapositiva 3
	Diapositiva 4
	Diapositiva 5
	Diapositiva 6
	Diapositiva 7
	Diapositiva 8
	Diapositiva 9
	Diapositiva 10
	Diapositiva 11
	Diapositiva 12
	Diapositiva 13
	Diapositiva 14
	Diapositiva 15
	Diapositiva 16
	Diapositiva 17
	Diapositiva 18
	Diapositiva 19
	Diapositiva 20
	Diapositiva 21
	Diapositiva 22
	Diapositiva 23
	Diapositiva 24
	Diapositiva 25

